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      ATADORA NUDO 

 * La máquina NUDO efectúa la lazada para colgar el embutido al mismo tiempo que el nu-
do (atado). 

 * Ata tripas naturales y artificiales, llenas o vacías, de varios diámetros. 

 * Sin clips de aluminio, sólo cordel. Se obtiene una producción industrial manteniendo la 
presentación artesanal. 

 * Construcción robusta y materiales inoxidables, con tratamientos especiales y adecuados 
a las condiciones adversas en las que normalmente trabajan este tipo de máquinas. 

* Funcionamiento totalmente neumático. 

 * Mínimo mantenimiento. 
 

Accesorios:  

MODELO PRESIÓN DE  
TRABAJO 

CONSUMO AIRE 
 

PESO 

NUDO  6 bar  7,2 l/ciclo 145 Kg 

 MOD. NUDO  

Cuchilla sop. Inox Bancada 


